
Verejný obstarávateľ: Športové gymnázium, Staničná 6, 911 05 Trenčín 

Výzva na predloženie ponuky v súlade s §9 ods. 9 zákona o verejnom

obstarávaní.

Športové gymnázium, Staničná 6, 911 05 Trenčín ako verejný obstarávateľ, zverejňuje týmto 

výzvu na predkladanie ponúk pre zákazku s malou hodnotou ( do 40 000 € bez DPH ) na ďalej

špecifikované potraviny bežne dostupné na trhu, zabezpečovanú v súlade s § 9 ods. 9 zákona

č. 25/2006 Z.z. o verejnom obstarávaní a o zmene a doplnení niektorých zákonov v znení nes-

korších predpisov ( ďalej len "ZVO" ).

Štatutárny zástupca: Mgr. Jozef Pšenka, riaditeľ školy

Kontaktná osoba: Ing. Emília Olejárová, vedúca zariadenia pre školské

stravovanie

Telefón: 032/ 65 108 50, 0901 918 424

E-mail: emilia.olejarova@sgtn.tsk.sk

1.     Názov zákazky:

"Mliečne výrobky  ".

2.    Opis predmetu zákazky:

Školská jedáleň pri Športovom gymnáziu Trenčín zabezpečuje pre rok 2014 dodávateľa 

mliečnych výrobkov v nasledovnej štruktúre a množstve:

a) smotana trvanlivá na šľahanie 33 % -    250 ml 145 l

     smotana trvanlivá na šľahanie 33 % - 1 000 ml 70 l

     smotana na varenie trvanlivá 10 % -     250 ml 145 l

     smotana na varenie trvanlivá 10 % - 1 000 ml 70 l

     smotana kyslá pochúťková 14 % - gastrobalenie 100 kg

     bryndza termizovaná  - gastrobalenie 100 kg

     syr prírodný, zrejúci,polotvrdý, polotučný neúdený tvs 30 %  - gastrobalenie 600 kg

     syr prírodný, zrejúci, polotvrdý, polotučný neúdený tvs 45 % - gastrobalenie  600 kg

     syr prírodný, zrejúci, polotvrdý, polotučný údený tvs 45 % -  gastrobalenie  300 kg

     syr s modrou plesňou - gastrobalenie 100 kg

     syr tavený rozotierateľný min. obsah tuku v sušine 45 % - trojuholníky (17,50 g ) 250 kg

     syr tavený rozotierateľný min. obsah tuku v sušine 45 % - kocky ( 50 g ) 250 kg

     syr tavený rozotierateľný min. obsah tuku v sušine 50 % - črievko (100 g ) 250 kg

     syr tavený rozotierateľný min. obsah tuku v sušine 50 % - gastrobalenie 200 kg

     tvaroh rozotierateľný ( na nátierky a krémy ) - gastrobalenie 650 kg

     tvaroh hrudkovitý - gastrobalenie 250 kg

     termizovaná tvarohová plnka ( do buchiet ) - gastrobalenie 300 kg

     maslo tradičné min. obsah tuku 82 % - 250 g ( môže byť aj iné balenie) 2 600 kg

     margarín zo zníženým obsahom tukov max. 60 %,vhodné ako nátierka na chlieb 300 kg

     majonéza bez konzervačných látok - gastrobalenie 200 kg

     tatárska omáčka bez konzervačných látok -  gastrobalenie 350 kg

     ochutené mlieko - jahoda alebo iná ovoc. príchuť ) -200 ml( 250 ml),mlieko 92% 2 000 ks

     ochutené mlieko - vanilka - 200 ml (250 ml), mlieko 92 % 800 ks

     ochutené mlieko - kakao - 200 ml (250 ml), mlieko 92 % 800 ks

     acidofilné mlieko ochutené 200 ml(g) 1 200 ks
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     jogurty  smotanové ovocné, min. obsah tuku 8 %, podiel ovocnej zložky 18 000 ks

     min. 15 % - rôzne príchute ( min. 10 príchutí )

    ( jahoda, marhuľa, čučoriedka, broskyňa, hruška, višňa,ananás,  

     kombinované: jahoda-vanilka, čokoláda-višňa, ...)

     jogurty smotanové čokoládové, min. obsah tuku 8 %, min. podiel och.zlož.15 % 2 000 ks

     jogurty smotanové vanilkové, min. obsah tuku 8 %, min. podiel och.zlož.15 % 2 000 ks

     balenie: 125 ml (g ) - 150 ml (g)

    termizovaný tvarohový dezert - rôzne príchute, podiel tvarohu min. 48 % 4 000 ks

     balenie: 80 ml (g )- 150 ml (g)

Predmetné mliečne výrobky podľa telefonickej objednávky deň vopred do 11,00 hod

musí úspešný uchádzač ( dodávateľ ) doručiť denne do skladových priestorov školskej

jedálne v časovom rozmedzí 06,00 - 11,00 hod (čas dodania bude upresnený pri objednávke).

Akceptujeme aj nočný rozvoz do plechovej  skrine na to určenej.

Výrobky musia mať pred sebou minimálne tri štvrtiny záručnej doby.

V ponuke pri každom výrobku musí byť určená veľkosť balenia ( pre reálne posúdenie ceny).

Musia byť dodávané v akosti a kvalite zodpovedajúcej platným právnym predpisom,

veterinárnym a hygienickým normám, tovar musí splňať požiadavky 152/1995 Z.z.

o potravinách v znení neskorších predpisov. Musí byť prepravovaný v hygienicky nezávad-

ných obaloch.

3.    Predpokladaná hodnota zákazky:

47 800,00 € s DPH ( 39 833,00 € bez DPH ) 

4.    Doba na ktorú sa uzatvorí zmluva:

Na jeden rok t.j. od 11.3.2014 do 11.3.2015

5.    Podmienky pre účasť a obsah ponuky: 

Verejný obstarávateľ bude hodnotiť iba ponuky uchádzačov, ktorí predložia ponuku s 

dokladmi v nasledovnej skladbe  ( doklady nesmú byť staršie ako 3 mesiace k lehote na

predkladanie ponúk ):

(1)    identifikačné údaje uchádzača:  obchodný názov, adresa sídla uchádzača alebo miesto 

          jeho podnikania, meno, priezvisko a funkcia štatutárneho zástupcu, IČO, DIČ, bankové

         spojenie ( názov, adresa a sídlo peňažného ústavu ), číslo bankového účtu, kontaktné 

         telefónne číslo, číslo faxu, emailová adresa kontaktnej osoby.

(2)   doklad o oprávnení dodávať predmet zákazky podľa § 26 ods. 2 písm. e)ZVO alebo potvr-

         denie Úradu pre verejné obstarávanie o zapísaní do zoznamu podnikateľov v zmysle

         § 128 ZVO.

(3)    čestné vyhlásenie uchádzača, že nemá evidované nedoplatky poistného na zdravotné

         poistenie, sociálne poistenie a príspevkov na starobné dôchodkové sporenie a nemá

         evidované daňové nedoplatky.

(4)   návrh ceny v EUR s DPH (a bez DPH ) za jednotlivé položky podľa bodu 2 ods. a) až m)

         Cena bude konečná vrátane všetkých poplatkov a dovozu na miesto určenia.

         Splatnosť faktúr bude 14 dní.

(5)   návrh zmluvy podpísaný štatutárnym orgánom uchádzača

6.    Kritérium na vyhodnotenie ponúk:

Úspešný uchádzač bude ten, ktorý predloží ponuku na celý predmet zákazky za najnižšiu 

cenu v EUR s DPH.



7.    Predkladanie ponúk:

Ponuky je treba doručiť osobne alebo poštou vedúcej školskej jedálne, najneskôr do: 

06.3.2014 do 12,00 hod. Obálka s ponukou musí mať adresu verejného obstarávateľa, musí

byť označená názvom a sídlom uchádzača a upozornenie POZOR NEOTVÁRAŤ - súťaž mliečne

výrobky.

Dátum zverejnenia tejto výzvy v profile www.sportgymtn.sk: 25.2.2014


